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1. О Ы Ц И К  П О ЛО Ж КИ  ИЯ.
1.1. Настоящее положение устанавливает порядок организации рационального питания 
обучающихся в школе, определяет основные организационные принципы, правила и 
фебования к организации п тан и я  обучающихся.
1 . 2 . Положение разработано с целью opi аиизации полноценною горячего питания учащихся, 
социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды 
образовательного процесса.
1.3. ! (оложепие разрабо) а но в соот вето вми с: 

законом Российской Федерации " Об образовании";
Уставом школы:

федеральным законом от > 0 . 01.1999  года №52-ФЗ " О санитарно- эпидемиологическом 
благополучии населения":

• СанПиП 2.1.5.2 109-08 "Санитарпоопидсмиологичсские требования к организации питания 
о6\чающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего 
профессионально!о образования":
1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе.

2. О С Н О В Н Ы Е  З А Д А Ч И
Основными задачами при организации питания обучающихся являются:

• обеспечение об\чающихся питаиис.м. соответствующим возрастным физиологическим 
птребностям в пищевых веществах и "жергии. принципам рационального и сбалансированного 
пи 1ан ия:

• I а рантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых 
для нршоIовления блюд:

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных 
заболеваний, связанных с фактором питания:

• пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
• социальная поддержка обучающихся из социально незащищенных, малообеспеченных и 

семей, попавших в ) рудные жизненные ситуации;
• модернизация школьного пищеблока в соответствии с требованиями санитарных норм и 

правил, современных технологий;
• использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с 

требованиями действу ющего законодательства.



3. О Ы Ц И К  П Р И Н Ц И П Ы  О Р Г А Н И З А Ц И И  П И Т А Н И Я  О Б У Ч А Ю Щ И Х С Я .
3.1.Организация питания обучающихся является отдельным обязательным направлением 
деятельное!и школы.
3.2. Для организации питания обучающихся используются специальное помещение. 
соогвете1вующес требованиям саиитарно - гигиенических норм и правил по следующим 
направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;

обеспеченное 1ь технолш ическим оборудованием. техническое состояние которого 
соответствует установленным требованиям;

наличие подсобных помещений для хранения продуктов:
• ооеспеченноегь кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом 
количееже и в соо 1ветствии с требованиями СанПиН:
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;

соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской 
Федераци и.

^ пищеолоке постоянно должны находиться:
• заявки на питание, ведомость у чета фактической посещаемости учащихся; 

журнал оракеража пищевых продуктов и продовольственного сырт,я;
• журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья:
■ журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд:
• журнал учета температурною режима холодильного оборудования;

ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока - 
приложение к Сап! IиП 2.4.5.2409-08);

примерное 10-дневное меню, согласованное с Роспотребнадзором; 
ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество 

поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения 
качества, доку менты ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).
3.4 Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет 
организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными 
представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной или 
бесплат ной основе.
>.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих 
решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и 
санитарно-гиг иенических основ здорового питания, ведение консультационной и 
разъяснтелы ю й paooibi с родителями (законными представителями) обучающихся.
3.0. Режим питания в школе определяется СанПиИ 2.4.5.2409-08 "Саиитарно - зпидечио- 
.101 ичеекими i ребованиями к организации пигапия обучающихся в общеобразовательных 
у чреждениях, учреждениях начального и среднего профессиональною образования".
).7. Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и 
при мерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой 
составления примерною меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение №2 к 
СанПиН 2.4.5.2409-08). а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о 
рецепту ре блюд.
.1.8. Примерное меню утверждается директором школы, согласовывается с медицинским 
работником школы.
3.9. Цепы производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных 
блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются, исходя из стоимости продуктов питания.

>40. Ооелуживаннс горячим птпанием обучающихся осуществляется внештатными со
трудниками столовой школы, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, 
прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские 
осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую к н и ж к у  установленного 
обрата.

34 I. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания в 
школе осуществляет предприятие ООО «Хлеб».

3.12. Па поставку питания заключаются контракты (договоры) непосредственно школой. 
Директор школы является ответственным лицом за общую организацию и п о л н о т у  охвата



учащ ихся горячим питанием.
3.1.1. 11риказом директора шкоды и з  числа работников назначается лицо, ответственное за 

полноту охват а у чащ и\ся пита и нем и организацию пи гания на текущ ий учебный гол.

4. П О Р Я Д О К  О Р Г А Н И З А Ц И И  П И Т А Н И Я  О Б У Ч А Ю Щ И Х С Я  В Ш К О Л К .
4.1. Питание для обучаю щ ихся 1-11 классов организуется на бесплатной основе (за счет 

б ю джс ' 1 1 1 ы х с ре д с 1 ' в ).
•1.2. Гжедпевные меню рационов питания согласовываются директором школы, меню с 

указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывеш иваю тся в 
обеденном зале.

1.3. (  юловая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной 
работы ш колы и пятидневной учебной недели.

1.-1. О тпуск горячего питания обучающ имся организуется по классам на переменах 
продолжию льпоегью  не мепее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных 
занятий и графиком питания, утверждаемым на 1 сентября каждого года приказом директора 
школы.

l..''. Д еж урный администратор по школе обеспечивает сопровождение учащ ихся классными 
руководителями, педаимами в помещение столовой.

■1.6 . Сопровождающ ие классные руководители обеспечивают соблюдение режима посещения 
столовой, общ ественный порядок и содействую т работникам столовой в организации питания, 
контролирую! личную  ги 1 иену учащ ихся перед едой.

4.7. Организация оослуживания учащ ихся горячим питапием осущ ествляется путем 
предварительного накрытия столов сот рудниками столовой.
4.8.0тветст венное лицо за организацию горячего питания в школе: 

проверяет accopi имент поступающих продуктов питания, меню.
осу щес I вдяеч кон i роль соолюдения (рафика отпуска питания у'чащимея. предварительного 

накрытия (сервировки) столов:
припимае) меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима.

1. 0 . Работник столовой (повар):
ежедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питающихся 

обучаю щ ихся на гекущий учебный день;
передаем заявку для составления меню-требования, меню и определения стоимости питания 

на день;
осуществляет контроль количества фактически отпущ енных завтраков и обедов.

S. K O H  I Р О Л Ь  О Р Г А Н И З А Ц И И  Ш К О Л Ь Н О Г О  П И Т А Н И Я .
5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно - эпидемиологических норм и 
правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, 
осу ществляется органами Роспотребнадзора.
5. ? . . Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в школе, 
осу щест вляет бум алтерия.
.v3. I еку щий контроль организации питания школьников в школе осущ ествляю т работники, 
о I не (с гвенные за организацию пиьчния, назначенные приказом директора школы, в 
соответствии с планом внутриш колы ю го контроля.


